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Miazga kakaowa transportowana jest
W postaci zwartych sztabek.
Ziarno pakuje sie do jutowych workow

PRAZENIE

Z ziarna uwalnia sie
czekoladowy aromat

7 o\

Produktem korncowym mielenia j
miazga kakaowa, czyli najwazniejszy

sktadnik czekolady, ktory otrzymuje sie
z ziaren kakaowca

TRANSPORT

Worki ze sztabkami trafiaja
do fabryki czekolady

Dojrzaty owoc
kakaowca zawiera
do 50 ziaren.

Z1,5 kg ziarna

powstaje nawet
do 1 kg czekolady



Jak powstaje tabliczka

czekolady?

TEMPEROWANIE

Masa na zmiane jest podgrzewana
i chtodzona od 45 do 13-14 stopni.

\ W trakcie temperowania krysztatki

g / / ttuszczu formuja sie w odpowiednie

struktury, dzieki temu czekolada

Ml KSOWAN ' E ((l(((/ )\] it ] 2 btyszczy sie, tamie z trzaskiem

Roztopiona miazga ka kaovva mles7ana i rownomiernie rozptywa w ustach

jest z innymi sktadnikami - cukrem i
ttuszczem kakaowym oraz mlekiem,
jesli produkowana jest czekolada mleczna

FORMOWANIE

Wylewanie ptynnej masy do foremki.
Nastepnie czekolada jest szybko
chtodzona, aby uzyskac idealny
trzask podczas tamania

Na walcach powstaje prosz, czyli sypka masa
czekoladowa, ktora nie zawiera czgstek
wyczuwalnych na podniebieniu. Dzieki temu
czekolada ma petny, zrwnowazony smak

i gtadszg konsystencje




Dostarczamy jakos¢

MAGDALENA NOWICKA
KIEROWNIK ZARTADIANIA JAKOSCIA




Historia czekolady

MAJOWIE

OLMEKOWIE ALTEKOWIE




= Wynaleziono prase do czekolady, co zrewolucjonizowato
& produkcje. Urzadzenie wyciskato masto kakaowe

4z prazonych ziaren kakaowych, pozostawiajac drobny

! proszek. Byt on mieszany z ptynami i wlewany do formy,
gdzie zastygat w tabliczke czekolady.

Istnieja sprzeczne doniesienia o tym,
kiedy czekolada dotarta do Europy.
chociaz niemal pewne jest, ze najpierw il
dotarta do Hiszpanii. Jedna z wersji Czekolada przybywa hiszpariskim !
mowi, ze przywiozt jg Krzysztof Kolumb, statkiem na Floryde. Uwaza sie, §

inna - ze to Hernan Cortes poznat ze pierwszy amerykarski dom
czekolade dzieki Aztekom. Trzecia gtosi, czekolady zostat otwarty w

E ze dotarta na hiszpanski dwor dzieki Bostonie okoto 40 lat pozniej.
: Majom z Gwatemalii.
.
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Brytyjska firma J.S. Fry and Sons stworzyta
pierwsza tabliczke czekolady uformowana
z pasty z cukru, likieru czekoladowego

i masta kakaowego.

Holenderski chemik Coenraad van Houten W
odkryt sposob na uzyskanie sproszkowanej

czekolady. ktora tatwiej byto mieszac

z woda. Proces ten stat sie znany jako
.przetwarzanie holenderskie”, a
produkowana czekolada nazywana byta
proszkiem kakaowym lub .holenderskim
kakao”

Hiszpania zaczyna masowo importowac
czekolade. W jej slady ida inne kraje
europejskie, takie jak Wtochy i Francja,
ktore przywoza czekolade z Ameryki
Srodkowej. Wkrotce czekolada staje

sie popularna w catej Europie.



Karol Wedel otwiera pierwsza
firmowa cukiernie wraz z mata
manufaktura czekolady przy
ulicy Miodowej w Warszawie.

53

N

Karol Wedel podarowuje swojemu synowi
Emilowi fabryke czekolady w prezencie
slubnym. Po otrzymaniu firmy Emil przenosi
zaktad do kamienicy przy ulicy Szpitalnej,
gdzie do dzis znajduje sie sklep firmowy

i Café - najstarsza Pijalnia Czekolady E.Wedel.

Szwajcarski chocolatier Daniel Peter dodaje
mleko w proszku do czekolady, aby stworzyc¢
mleczna czekolade. Kilka lat pozniej ze swoim
przyjacielem Henrim Nestlém tworza wspolng
firme i wprowadzaja mleczna czekolade na
rynek masowy.

®ssssssssssnnse

Fabryka Czekolady E.Wedel zostaje
przeniesiona na ulice Zamoyskiego

'/ﬁ“ w Warszawie, gdzie dziata do dzis.
% Na jej potrzeby zostaja sprowadzone
/, A Z zagranicy maszyny do produkcji

twardej i napowietrzanej czekolady,

: : sl Y =\
Slzwajcarskl cukiernik, Qudo!f /m pierwszy w Polsce mechanizm
Lindt. wynalazt maszyne, ktéra i/ (/ do pakowania karmelkéw i wiele
\!

(ot
mieszata i napowietrzata czekolade, @)ﬁ g : i : £
nadajac jej gtadka, rozplywajaca %// innych innowacyjnych rozwiazan.
sie w ustach konsystencje, \\ /}/// /
ktora dobrze komponowata sie z 3 7
innymi sktadnikami. \\\/_//
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Kraje produkujace najwiecej
stodyczy czekoladowych
w Europie

1. Niemcy 33%
2. Wiochy 15,6%
3. Francja 9,2%
4. Holandia 9%
5. Polska 6,7%
l 6. Belgia 6,6%




Najwieksi eksporterzy czekolady

UDZIAL PROCENTOWY W SWIATOWYM EKSPORCIE,
DANE W MLD UsD, 7A 2020 ROK
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Na mapie zaznaczono 15 krajow,
ktore w 2020 roku
wyeksportowaty produkty
czekoladowe o najwyzszej
wartosci. Pod wzgledem wartosci
w USD, wymienione 15 krajow
wyeksportowato 80% swiatowej
czekolady. Wsrod najwiekszych
eksporterow najszybciej rozwijat
sie eksport w: Polsce (0 13,3% rdr),
Francji (o 6,8% rdr), Austrii (o
6,6% rdr) i Wielkiej Brytanii (o
2,3% rdr). Polska jest obecnie
czwartym eksporterem na
sSwiecie z udziatem w rynku na
poziomie 7,3%.



Spozycie stodyczy czekoladowych
w kilogramach na mieszkanca

DANE 7 WYBRANYCH KRAJOW. A 2020




Najwieksi producenci
kakao na swiecie
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Kakao z Ghany

MAGDALENA KOLODIZIEJCTYK
KIEROWNIK DZIALU R&D



Gdzie nas znajdziesz?

WYBRANE PRODUKTY E.WEDEL MOZNA ZNALEZC
W 60 KRAJACH

Albania
Australia
Bosnia i Hercegowina
Butgaria
Chorwacja
Filipiny
Grecja
Indie
Irlandia
Izrael
Jemen
Katar
Kenia
Kuwejt
Libia
Macedonia Pétnocna
Mongolia
Rosja
Serbia

Sri Lanka
Szwecja
Uganda
Wegry

Zjednoczone Emiraty Arabskie

Armenia
Biatorus
Brazylia

Chile

Egipt

Finlandia
Holandia

Irak

Islandia
Japonia
Kanada
Kazachstan
Korea Potudniowa
Liban

Litwa

Meksyk
Niemcy
Rumunia
Sierra Leone
Stany Zjednoczone
Tunezja
Urugwaj
Wielka Brytania



Eksportowe bestsellery
E.Wedel

BATON

CIEKOLADY T NADTIENIAMI — GLOWNIE
TE INSPIROWANE DESERAMI PANNA COTTA, BRI ARG\
TIRAMISU, CREME BRULEE




Eksport Wedla

CETARY KNAS
KIEROWNIK DS. EKSPORTU



Polski rynek

czekolady







lle mozna byto kupic¢ za przecietna

pensje przed Il wojna swiatowa,
a ile mozna kupic¢ teraz?

SREDNIA PENSJA

. Przed wojna
% Tabliczka czekolady ok. 250 zt netto

) Chleb Obecnie
ok. 4100 zt netto

Benzyna

@ @ Kostka mydta

Koszula meska

- Sredniej klasy nowe auto
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Karol Wedel otwiera pierwsza
firmowa cukiernie wraz

z mata manufaktura
czekolady przy ulicy
Miodowej w Warszawie.

Emil Wedel zaczyna oznaczac
swoim podpisem kazda tabliczke

czekolady wyprodukowana
w fabryce Wedla, aby zabezpieczyc
swoje produkty przed podrobieniem.

o s | s | 198

Jan Wedel przejmuje
firme po swoim ojcu
€ Emilu. Miedzy 1919

Karol Wedel podarowuje
swojemu synowi Emilowi
fabryke czekolady -
w prezencie slubnym. 3
Emil przenosi zaktad w
do kamienicy przy ulicy
Szpitalnej, gdzie ciagle
znajduje sie sklep firmowy
i najstarsza Pijalnia

<

a 1923 rokiem prowadzi

ja razem ze swojg matka,

potem w catosci przejmuje
4 rodzinny interes.

:

e

Czekolady E.Wedel.



Wydarzenia Wedel

Jan Wedel przenosi fabryke na ulice
Zamoyskiego w Warszawie, gdzie

dziata do dzis. Na jej potrzeby
zostaja sprowadzone z zagranicy
maszyna do produkcji twardej

i napowietrzanej czekolady oraz
pierwszy w Polsce mechanizm
do pakowania karmelkow.

1926 1331195

Jan modernizuje dziat logistyki firmy.

na ulicach Warszawy pojawiaja

sie furgonetki ze znakiem .E.Wedel".
Ponadto, fabryka kupuje samolot,
ktory transportuje wyroby m.in.

na polskie wybrzeze.

Powstaje firmowy znak E.Wedel,
jedna z najpopularniejszych grafik
reklamowych w Polsce - chtopiec
dosiadajacy zebre i dzwigajacy
tabliczki czekolady. Do dzis neon
ze znakiem znajduje sie na dachu
Pijalni Czekolady E.Wedel przy
Szpitalnej w Warszawie.

Rusza produkcja pianek oblanych
oryginalna wedlowska czekolada.
Ptasie Mleczko®) jest innowacyjnym
wyrobem o zaskakujacym smaku,
ktory szybko staje sie wielkim hitem.

1936 1939194

Po zakonczeniu drugiej wojny

Swiatowej fabryka zostaje przejeta
przez panstwo, Jan Wedel pracuje

w niej jako doradca. Jednak po kilku
miesigcach zostaje z niej wyrzucony

i zabrania sie mu wstepu na jej teren.
W 1949 roku nazwa fabryki zmienia
sie na Zaktady Przemystu
Cukierniczego im. 22 lipca d. E.Wedel.

1943

Fabryka co prawda dziata podczas wojny.

ale produkcja odbywa sie tylko na potrzeby
niemieckiego okupanta. To nie przeszkadza
jednak Janowi Wedlowi w angazowaniu

sie w pomoc najubozszym i oferowaniu im
cieptych positkow w stotowce praskiej fabryki.

Podczas kampanii wrzesniowej w 1939 roku i oblezenia Warszawy
Jan Wedel podejmuje decyzje o otworzeniu magazynow swych
zaktadow i rozdysponowaniu produktow spozywczych wsrod
mieszkancow. Traci wowczas olbrzymi majatek, ale ratuje setki
ludzi przed gtodem.




Wydarzenia Wedel

Od wrzesnia 2010 roku E.Wedel jest czescig
japonskiej Grupy LOTTE - miedzynarodowego
koncernu, zatozonego w 1948 roku,
poczatkowo specjalizujgcego sie w produkcji

fi A
.{I/ J\ / ‘& 4 gum do zucia, a obecnie dziatajacego
(‘ﬂ*" 3 w wielu sektorach. EWedel zachowuje
w petni swaj tradycyjny charakter i wartosci
wypracowane jeszcze przez zatozycieli.

19912010 2010 2014

Lata 90. to okres transformacji i poczatek
prywatyzacji polskich przedsiebiorstw.
Na poczatku marke EWedel przejat
amerykanski koncern PepsiCo. Jednak
niedtugo potem zdecydowat sie

na podziat i sprzedaz fabryk.

E.Wedel konsekwentnie poszerza swoja
oferte produktowa, skupiajac sie rowniez
na ekspansji na rynki zagraniczne.
Wszystko po to, aby o smaku wyjatkowych

stodyczy mogli przekonac sie konsumenci
na catym swiecie. Wedlowskie produkty
W 1999 roku zaktad stodyczy Syrena mozna znalezé w ponad 60 krajach.
w Warszawie zostaje sprzedany finskiemu
Leaf, fabryka czekolady - brytyjskiej marce
Cadbury Schweppes, a fabryka ciastek
w Ptonisku - francuskiemu Danonowi.

E.Wedel od 170 lat dynamicznie rozwija
swoja dziatalnos¢ w Polsce i za granica,

oferujac kultowe produkty, tj. Ptasie
Mleczko®, Torcik Wedlowski, czekolady
petne i nadziewane czy Mieszanka
Wedlowska. Oprocz dobrze znanej
oferty firma produkuje tez coraz wiecej
pysznych nowosci, np. lody.
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lle stodyczy czekoladowych
jedza Polacy? : -

SPOTYCIE W K6 NA MIESTKANCA




Wartos¢ polskiego rynku

llos¢ w tys. ton
—03%
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Nowosci sitg napedowa
Wedla

MARTA LATARCIYK
KIEROWNIK GRUPY MAREK




Jak odpowiadamy na aktualne gﬂ/ﬂ

trendy produktowe?

Multisensoryka

taczenie stodyczy o zréznicowanych
strukturach, gwarantujgce
wielozmystowe doznania

Health&Wellness

produkty utatwiajgce dokonywanie fan ¢
swiadomych wybordw zywieniowych, wl\m
bogate w sktadniki odzywcze —

Wygoda

przekaski w mniejszych formatach
i wygodnych opakowaniach

Premiumizacja

odpowiedz na oczekiwania
klientow dot. produktow premium

Stodycze inspirowane

napojami

Stodycze inspirowane
deserami

) ((
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Smaki stodko-kwasne

Smaki stodko-stone
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http://www.linkedin.com/company/lotte-wedel
http://www.wedel.pl

